RISTORANTE CA DELL'ALPING

LE AZIENDE FORMAND

Gustare sapori autentici |

L Ca dalf Alping & un pastn in cul sapaon sutentcl
incontrans un'amb lenle accoglients o dal calore
familiare, L'simosfera df montagne & percepits
ovungue: dabe parell in lagno al mereviglioso
panorama visibilp attraverso le finestre velials
in sala da pranzo

L'accoghenza & uno degh aspeili sui quali d
vogiamo soffermane: 1a signora Mirla & cosl
gantika & dapaniile da larci sentre subila come
& CAsE @ siperé che e pralibatezze che ol
aspenand 5ono preparate dale sue mani & una
aaranzia.

Appena sedutl ¢l aspstla in tevola un Aooo
©esting con dhversd tpologie di pane: dallinte-
grale & qualio & coreall

Un assaggio ol tre primi & dobbligo perché il mend & rfcco &

I S0aRa dvenla
mente: tortelionl vendi con ApENo o Spinad
# ricotia fresca, tortelloni di ricolta @ funghi
ol sapore di Ertufo ¢ lasagnens. | mend cambis
nd ogni stagions perché le malerls prime
utdlzzele sono sempre fresche. Mella nosta
visita al rigtorante abbiamo avuse la foruna
& assaggare le lasagne agll asparags a sal-
siccia: dellziose!

Paf chi avesse esgenze o gusti parsicclar &
previaio su prenolaZiaong Sis wn mend par
ecaliaei che per vegelariani o wegan

S| prosegue eon Un saconds che marita la
manzione: || cinghiale inumide, Qussio paio
istate nel vero senso dalla parola

n nisalto dal
Le e om0

siciy Mo [ tva-

pletaments con il cinghiale. Vi consighamo di assaggiario con
la compagnia di gualche crescanting, 1a vara @ propria specilia
diofla Cis del'Alpine, per b gusi sone stali considerat | procuion
dalie crascenting pil: buone da una pubblicazione redatta da
esperl gourmel,

Le tigalle con farina irlégrale, roosant hior & marbade & s
all'intemo, saranno & loro volta accompagnate da un ricon
tgliere di affetiali misl e feemaggi tra cui una caciotta o
MAICCA, Wn MEsin peconing & un pecaring fresea chi Miria va
a prandera dal casalfico poco detante.

Le sorpresa non linksonn: | dole sana anch'essi ulli di predu-
zona propria 8 Mina o delizia con crostata di amanene ealizzata
can farina inlagrele @ una croetala di Z2ueea @ gooce df coocoln.
Ertrambe: spattacalan,

Le contetiure, futie reslizzale da Mira, sono usate sia per
farcire | dolei o forno che per accompagnare le ligele, inati

o vengono portali | vasets di composte di fragole, maruatican! |
® chi pild ne ha pid ne medtal

Un bed catté &, per chi o desiderssss. un buon amars & 4
pranzo é senitol

Mo ¢l resta che lare una bella passeggleta nel santiens dalla
wecchin Wi Vandell ed abiendere il prossimo pranzo alla £4
dall‘Alpina.

Pisv Luigi Rancagha
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